
Warme dranken • hot drinks
Koffie coffee
Espresso espresso
Dubbele espresso double
Cappuccino cappuccino
Flat white flat white
Koffie verkeerd café au lait
Latte macchiato latte macchiato
Chai latte chai latte
Decafé decaf
Warme Chocomel hot cocoa
Thee tea
Verse muntthee mint tea
Verse gemberthee ginger tea
 
Slagroom whipped cream
Havermelk oatmilk
Toppings syrups
  caramel / vanilla / white chocolate

Frisdranken • soft drinks
Homemade iced tea*
Coca-Cola regular / zero
Sprite 
Fanta
Cassis
Tonic
Bitter lemon 
Ginger ale 
Rivella
Ice tea sparkling / green
Chaudfontaine sparkling / still 
Chaudfontaine 0,75 l

Zuivel & sappen • milk & juice
Fristi red fruit milk drink 	
Chocomel chocolate milk 	
Melk milk 	
Appelsap apple juice bio 	
Appel-vlierbessensap bio 	
Pure jus d’orange

Iced cappuccino 
  topping caramel / white choco / pure choco

Smoothie mango-passievrucht
  topping strawberry
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Cocktails 
Strawberry Daiquiri	 9,25
Aperol Spritz	 9,25
Whisky Sour	 9,25

Bieren van de tap • on tap
Heineken
Heineken 0,5 l

Affligem Blond
Brand Weizen 
Brand Weizen 0,5 l

Bieren op fles • bottled beers
Affligem Dubbel
Affligem Tripel
Brand IPA
Tripel Karmeliet
Liefmans Fruitesse

Alcoholvrije bieren op fles
Heineken 0.0

Affligem Blond 0.0

Amstel Radler 0.0 

Brand Weizen 0.0

Brand IPA 0.0

Liefmans Fruitesse 0.0

Wijnen • wines
Pinot grigio fresh, white
Verdejo fruity, white
Chardonnay rich & full, white
Fuchs Tolltraum sweet, white
Pinot grigio rose light & dry
Merlot light, red
Pinot noir smooth, red
Primitivo full & fruity, red
Port ruby / tawny	
Cava Masia de la Luz glas 

Sparkling 0.0% 0,20 l

onze wijnen zijn ook per fles te bestellen
our wines can also be ordered per bottle
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Drinks
Dranken

U bent op het Stalplein, sinds 1900 de plek voor de paarden, 
rijtuigen, automobielen en de dienstwoningen van de familie Van 
Zuylen van Nijevelt. Op het Stalplein was het elke september een 
komen en gaan van de familie en hun gasten; het was dé plek waar 
de passie voor reizen en mobiliteit van de familie samenkwam. 
Zo was baron Etienne groot liefhebber van renpaarden en unieke 
rijtuigen en was hij voorvechter van de automobiel. Barones Hélène 
de Rothschild was één van de eerste vrouwen met een rijbewijs en 
deed mee aan de eerste internationale autorally, tussen Parijs en 
Amsterdam in 1898.

You are at the Stable Square (“Stalplein” in Dutch), since 1900 
the place for the horses, carriages, automobiles and the servants’ 
quarters of the Van Zuylen van Nijevelt family. The Stalplein was a 
coming and going of the family and their guests every September; it 
was the place where the family’s passion for travel and mobility came 
together. Baron Etienne, for instance, was a great lover of racehorses 
and unique carriages and was an advocate of the automobile. 
Baroness Hélène de Rothschild was one of the first women with a 
driver’s licence and participated in the first international car rally, 
between Paris and Amsterdam in 1898.

Het Stalplein
van Kasteel de Haar

Whisky Sour was baron Thierry’s favoriete drankje.
Baron Thierry’s favourite drink was Whisky Sour.



Landbrood • country bread 	
Twee rundvlees kroketten • two beef croquettes		    12,50
met boter, kruidensla en mosterdmayonaise 
with butter, cress mix and mustard mayonnaise

Twee vegan kroketten • two vegan croquettes  vg			  12,50
met kruidensla en mosterd 
with cress mix and mustard

Chicken Melt • chicken melt 			   12,50
met gochujang, jonge kaas, roomkaas, bosui en yuzu mayo
with gochujang, young cheese, cream cheese, spring onion and yuzu mayo

Gerookte pastrami • smoked pastrami 	 			   12,50

met bundelzwam, komkommer, veldsla en zwarte knoflook aioli
with nameko, cucumber, lamb’s lettuce and black garlic aioli

Gerookte zalm • smoked salmon 				    12,50
met venkel, rode biet, choggiabiet en roomkaas
with fennel, beetroot, choggia beet and cream cheese

Avocado • avocado spread   v /  vg				    12,50
met feta, cherrytomaat, hazelnoot, rode ui en vincotto framboos
with feta, cherry tomato, hazelnut, red onion and vincotto raspberry

Uitsmijter • Dutch fried eggs  v			    		  12,50
met drie scharreleieren, gerookt spek, kaas en bieslook
with three free-range eggs, country ham, melted cheese and chives

Voor erbij • on the side
Verse friet • fresh chips  v /  vg		  4,75

met mayonaise • with mayonnaise   	   

Patisserie • pastries and cakes
Madeleines, dagelijks vers gebakken • three fresh madeleines	 3,00
Appelgebak • apple pie		  5,00
Red velvet taart • red velvet cake				   5,50
Mango-passievrucht cheesecake • mango passionfruit cheesecake vg     5,50
Hazelnootschuimgebak • hazelnut meringue cake	 glutenfree	 4,75
Slagroom • whipped cream						     1,00

Croissant met jam & boter • croissant with jam & butter  v		 3,50
Saucijzenbroodje van de vegetarische slager • sausage roll  v	 3,50
 

Salade • salad 	  

Zalm • salmon   				     14,50
met parelcouscous, komkommer, cherrytomaat, rode ui, radijs,  
pistache, pompoen en vinaigrette
with pearl couscous, cucumber, cherry tomato, red onion, radish, pistachio,  
pumpkin and vinaigrette

Burrata • burrata  v 				     15,50
met parelcouscous, komkommer, cherrytomaat, rode ui, radijs,  
pistache, pompoen, vinaigrette en mango chutney
with pearl couscous, cucumber, cherry tomato, red onion, radish, pistachio, 
pumpkin, vinaigrette and mango chutney

Huisgemaakte soepen • homemade soups 	
Romige tomatensoep • tomato soup  vg 			   7,75
met zongedroogde tomaat, bosui en room 
with sun-dried tomatoes, spring onion and sour cream

Seizoenssoep met groenten uit Moestuin de Haar*  vg	   7,75 

seasonal soup with vegetables from the castle grounds*		

Tip: lekker met landbrood met aioli en tomatentapenade  v	 6,75
tip: delicious with country bread with aioli and tomato tapenade

Voor de kleintjes • for the little ones	  

Kopje tomatensoep  vg	 4,50
cup of tomato soup			     
Twee boterhammen met ham & kaas of stroop & jam 	 4,50
two slices of bread with ham & cheese or syrup & jam 		  	   
Friet met kroket of kipnuggets			    8,00
chips with croquette or chicken nuggets
Poffertjes met boter en poedersuiker, 12 stuks  v 	 5,00
small Dutch pancakes with butter and powdered sugar, 12 pieces	 

Gaby’s fingerfood	
Rundvlees bitterballen • beef bitterbal croquettes  vg  	 8,50

8 stuks met mosterdmayonaise • 8 pieces with mustard mayonnaise

Kaaskroketjes • cheese croquettes  v 		  9,50

8 stuks met chilisaus • 8 pieces with chilli sauce

Krokante kip • crispy chicken 					     10,50

8 stuks met chilisaus • 8 pieces with chilli sauce 

Gemengd bittergarnituur	 • mixed fried finger foods		  12,50

12 stuks • 12 pieces

Landbrood met dips • country bread with dips  v               		   6,75
met zwarte knoflook aioli & tomatentapenade 
with black garlic aioli & tomato tapenade 

Nachos • nachos  v 	  	 12,50
met kaassaus, avocado, zoetzure ui, tomaat en crème fraîche
with cheese sauce, avocado, sweet & sour onion,  
tomato and crème fraîche 

Heeft u een allergie of dieetwens?
Geef het even bij ons aan, we houden er graag rekening mee. 
Het is helaas niet uitgesloten dat onze gerechten allergenen 

bevatten.

Do you have an allergy or dietary requirements?
Please let us know, so that we can take them into account. 
We cannot guarantee that our dishes are free of allergens.

Kids & Borrel
Kids & fingerfoodSandwichesSweet & Lunch

Lunch

     vegetarian or can be made vegetarian

the baron’s favourite!

v = vegetarisch of vegetarisch te bestellen 

Moestuin de Haar
Op het landgoed van Kasteel de Haar ligt Moestuin de Haar, een zelf-oogsttuin 
van 1.5 hectare. Indien voorradig gebruiken we in onze seizoenssoep en de 
homemade iced tea verse groenten en kruiden uit deze moestuin.

On the grounds of Kasteel de Haar lies Moestuin de Haar, a self-harvest 
garden of 1.5 hectares. If available, we use fresh vegetables and 
herbs from this garden in our seasonal soup and homemade iced tea.

vegan or can be made vegan
vg = veganistisch of veganistisch te bestellen

*

Zoet & Lunch

typically Dutch!

Ons keukenteam tovert van 11:30 tot 15:30 uur 
de lekkerste lunchgerechten uit onze keuken

Our kitchen is open for lunch from 
11:30 AM  -  3:30 PM


